
S Y K S Y N  M E N U P A K E T I T

L =  laktoos i ton ,  G= g luteeni ton ,  (G )  =  mahdol l i suus  saada  g luteeni t tomana

J Ä L K I R U O K A

Uuniomena-pannacottaa paahdetun kauran kera.  
9€ erikseen 

UUNIOMENA-PANNACOTTA L, (G)

4 8 € / h l ö
V i i n i e n  k a n s s a  7 5 €

P Ä Ä R U O K A
PINTASAVUSTETTUA LOHTA L, G

Pintasavustettua merilohta,  fenkolirisottoa ja
miso-beurre blanc -kastiketta.

28€ erikseen.

M E T S Ä M E N U

5 9 € / h l ö
V i i n i e n  k a n s s a  9 2 €  

L I H A M E N U

A L K U R U O K A
KANTTARELLIKEITTO L, G

Samettisen kermaista kanttarell ikeittoa,
paahdettuja kanttarelleja ja  Korkin makean

savuista pekonihil loa sekä yrttiöl jyä.
12€ erikseen.

Menupaketeista löydät sesongin makuja,  jossa klassinen keitt iö  kohtaa Korkin oman tyylin.
Menujen alku- ja pääruoat ovat saatavil la myös erikseen!

Appass Barbera 12cl  ( Ital ia)
Fuentespina Roble 7  meses 16cl  (Espanja)

Cava 12cl  (Espanja)

V I I N I P A K E T T IV I I N I P A K E T T I
Cava 12cl  (Espanja)

Petit  Chablis  16cl  (Ranska)
LBV Kopke porto 4cl  (Portugali )

J Ä L K I R U O K A

Uuniomena-pannacottaa paahdetun kauran kera.
9€ erikseen

UUNIOMENA-PANNACOTTA L, (G)

P Ä Ä R U O K A
CHATEAUBRIAND À LA KORKKI L, G

Ranskalaisen keitt iön klassikko Korkin tyyli in.
Paistettua naudan sisäfi leetä,  tummaa

valkoviinikastiketta,  yrtt iöl jyä,  rosmariini-
parmesaaniranskalaisia ja  pitkään haudutettua

punakaalia.
41€ erikseen.

A L K U R U O K A
BEEF TARTAR L, G

Ranskalainen klassinen naudan tartar,
kapriksia,  s ipulia,  di jon-sinappia,

sokerisuolattu keltuainen ja  rei lusti
parmesaania.
12€ erikseen.


